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六安市铭城市政建设有限公司:
由六安市铭城市政建设有限公司(以下简

称“贵司”)承建的六安市公安局交警支队三大
队以及毛坦厂中队执法办案用房附属工程于
2021年10月完工,合同约定工程质保期为两
年。现质保期已到,经我单位组织相关人员现
场勘测，两处工程在质保期内出现多处问题。
我单位先后多次以多种方式督促贵司进行整

改，但时至今日贵司仍未履行合同约定义务。
综上，我单位正式向贵司催告如下:1、

请贵司自收到本《催告函》7日内按照合同约
定履行合同义务，并积极协助我单位完成验
收等各项工作。2、如贵司在收到本函后，仍
以消极态度不履行合同义务，由此产生的一
切后果自负。

联系人:田维海
联系电话:18956498799

六安市公安局交警支队

通 告

本人梅秀应2013年4月注册登记“夫妻性
保健”在迎驾大道西路，2014年6月注册登记
蓝梦保健品门市部，迎驾大道东路107-4，经
营销售美国伟哥，蚁力神黑金刚等含有西地拉

非的壮阳药，构成销售有毒有害食品罪。本人
深刻认识到自己销售有毒有害食品的危害，在
此向广大消费者表示深刻的歉意，同时提醒消
费者注意，此产品不符合国家安全标准，含有
有毒有害的西地拉非成分，对人体有很大的危
害，如还有此产品的消费者，请及时销毁。

道歉人：梅秀应

道歉信

(上接一版）
霍山县将群众满意度作为衡量“重畅决+

民声呼应”工作的重要标准，进一步加强党员
干部职工的思想教育，树立急群众之所急，想
群众之所想的办事原则，所有投诉件力争在
最短时间内办结，切实提高办事效率，树立良
好形象。

霍山县督查办主任金涛说：“坚持把为人
民服务的诺言摆在首要位置，清醒认识‘重畅
决+民声呼应’是一项重要的群众工作，是一
项长期工程，必须推深做实，对纳入‘重畅决’
的事项，明确专人负责，落实班子成员督促，
并由主要领导把关，切实办好人民群众牵肠
挂肚的民生大事，做好人民群众天天有感的
关键小事，努力提升人民群众的获得感、满足
感、幸福感。”

前段时间，黑石渡镇“重畅决”办公室接
到辖区内企业的求助，公司厂区内有多处杂
物垃圾，数量较大，无处倾倒，影响企业的生
产安全，希望政府能帮助协调场地倾倒处置。
接到诉求后，镇党委书记亲自安排部署，立即
到公司详细了解情况，及时与县环保局、劲旅
环卫有限公司沟通协调倾倒场地、车辆，组织

人员将企业内的杂物垃圾运往指定地点进行
了规范处置。

该企业负责人储先生感慨道：“真是没想
到政府接到我的求助后，第二天就帮我们解
决了问题，真是很感谢政府的帮助，保障了我
们企业的生产安全，真是太感谢了！”

据悉，霍山县各乡镇始终坚持贯彻改善
营商环境的各项政策，千方百计提升服务水
平，精准解决企业“急难愁盼”问题，促进企业
发展和项目建设，多措并举，严格落实“重畅
决+民声呼应”诉求办理工作的时效性和责
任，确保工作落到实处。自12345热线“营商
环境监督分线”开通，企业拨打“12345”可一
号响应、一键直达。通过一件件诉求的有效解
决，实实在在为企业排忧解难，助推经济高质
量发展。

据金涛介绍，2023年在“重畅决+民声呼
应”办公室的牵头抓总下，共解决271户人才
购房补贴问题，涉及补贴资金1465万元。办理
物业管理、小区停车等方面群众诉求635件，
解决城乡居民用水方面诉求373件、农村道路
建设方面群众诉求17件，得到省政府督查室
的充分认可，群众满意度进一步提高。

大力度聚焦 高质量解忧

写字楼外的垃圾回收处，多份外卖主食还剩
近一半；婚宴结束后，很多主食动都没动；大会就
餐区，有的团餐盒饭没打开就扔了……生活中，
一些主食浪费的情景令人触目惊心。

近年来，随着“光盘行动”持续开展，节约粮
食的良好风气正逐步形成。但“新华视点”记者走
访发现，米饭、面条等主食仍然容易造成餐饮浪
费。

主食易浪费

餐馆就餐虽已吃饱，但习惯上还要点主食，
餐后主食仍有大半剩在桌上；平时饭量不大，外
卖配送的米饭却盛了满满一盒……这类主动或
被动造成主食浪费的场景司空见惯。

根据中国科学院地理科学与资源研究所等
机构发布的《中国城市餐饮食物浪费报告》对某
市学校餐厅的调查，该市中小学生人均食物浪费
量约为每餐130克，浪费率为22%；在浪费的食物
构成上，主食为主要品种之一，占总量的45%。

外卖是主食浪费的高发场景之一。广东省外
卖点餐浪费问题调研小组开展的一项问卷调查
显示，在菜品品类浪费方面，选择快餐便当、米粉
面食等主食的占比达68 . 3%。天津消费者魏女士
说，自己饭量不大，点外卖时主食常常吃一半、扔
一半。“剩下的米饭沾上了菜汤，带回家也不好处
理。”

此外，随着商务会议、会展活动陆续恢复，会
场团餐中的主食浪费现象也值得关注。“在外参
会时，有的会场活动餐一订就是几百份，大批主
食丝毫没动就被丢在垃圾桶旁，看着十分可惜。”
长期在天津从事写字楼物业管理运营工作的付
彦斌说。

“当前我国人均粮食占有量虽已高于国际公
认的400公斤粮食安全线，但我国人口基数大，近
年极端高温干旱天气、低温冷害、洪涝灾害等不
时出现，对粮食安全要时时敲响警钟。”天津农学
院农学与资源环境学院种子科学与工程系副主

任杜锦说，一些消费者对我国粮食种植“家底不
清”，节约意识不足。

主食浪费率为何“居高难降”？

记者调研了解到，主食浪费的“老毛病”难以
根治，既有部分消费者观念还需转变的原因，也
与目前餐饮机构经营、外卖平台管理等方面存在
的一些问题有关。

——— 怕被打差评，多给更保险。天津一位餐
饮行业工作者说，对餐厅而言，主食给少了容易
招致顾客投诉，而区分大小份则会增加后厨工作
量，不如统一多给，“省事又讨好”。

有商家表示，相比堂食，外卖用餐者的饭量
更难以预估，后厨一般会提前盛放好外卖份饭以
便配送。“前段时间在一家连锁快餐品牌点外卖，
每份米饭给了四两多。虽然下单时已和工作人员
沟通少给些，但对方表示米饭分量是固定的，难
以操作。”天津市烹饪协会副会长兼秘书长孔令
涛说。

——— 讲排场，爱面子，“盛宴”变“剩宴”。在商
务宴请、婚宴酒席上，主食往往是“标配”；但在享
用完丰盛的菜品后，米饭、面条等时常乏人问津。

“为了排场，菜不能少点，主食肯定也得有，不点
不好看，吃不吃是客人的事。最后主食大家都吃
得很少，剩下很多。”陕西某企业经理李先生说。

——— 追求“轻饮食”，口味更多元。杜锦说，一
些消费者餐饮习惯趋于“轻量化”，对主食的需求
有所减少。主食与非主食的界限也较为模糊，一
些沙拉、蔬果等也可作为主食，如果米面供应量
过大，也可能造成浪费。

此外，一些机关、学校食堂管理比较粗放，米
饭等主食免费供应，容易造成浪费。

共同行动防止主食浪费

不少部门高度关注主食浪费现象，积极倡导
勤俭节约的新“食尚”。今年3月，中国消费者协会
等八家协会、学会、商会联合倡议，针对外卖点餐

场景存在主食浪费的现象，加快推广“小份饭”
“半份饭”等，更好地保障消费者的选择权。

国家市场监督管理总局食品安全总监王铁
汉表示，餐饮浪费现象的出现，既有物质生活
日渐丰富而忽视了粮食节约的因素，也有监测
评估体系不够完善、违法行为处置不易到位、
宣传引导不够深入等原因。多位专家认为，在
形成社会共识的基础上，商家、消费者及相关
部门还需发挥合力，防止餐饮浪费，保障粮食
安全。

首先，餐厅在堂食菜单上可明确标注主食分
量，为顾客提供多元化的点餐选择。天津社会科
学院社会学研究所副研究员王小波认为，可进一
步细化完善主食分量规格的标识说明，加快推广
中份饭、小份饭，比照大份饭分量、售价合理设定
价格。天津阿依来新疆餐厅董事长姜子介建议，
点餐时米饭可以“两”为单位，让消费者按照饭量
自由选择。

其次，进一步丰富主食品类，优化口味，注重
“精烹细调”与管理细节。“现在消费者对口味要
求越来越高，主食也要创新形式，如大米既能蒸
制米饭，也可以做成醪糟、米糕等。”孔令涛表示，
还可在部分餐厅尝试推出“智慧电子菜单”，将顾
客所点的饭菜分量以及蛋白质、碳水化合物、维
生素等含量自动进行计算加和，帮助顾客合理规
划餐食。

中国消费者协会相关负责人建议，婚宴、自
助餐、单位食堂等用餐场景应围绕制止浪费强化
精细化、人性化管理，及时监测和评估就餐状况，
按需供餐、科学配餐。

此外，要加强宣传教育，在全社会牢固树立
节约粮食的意识。杜锦等业内专家建议，要加强
科普，让公众对粮食来源、我国人均粮食占有量、
粮食营养成分、饮食搭配等方面知识增加了解；
学校教师与家长要从小帮助孩子树立起爱粮节
粮意识，让“光盘行动”的理念深入人心。

（新华社天津10月16日电）

一份饭，扔一半：
谨防餐饮主食浪费

新华社“新华视点”记者 刘惟真
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